Caipirinha

Lange getuftelt - immer wieder gut!
Far 6 Glaser

Zutaten:

90 g Rohrzucker, braun

220 g Cachaca

800 g Eiswurfel

3 Stuck Limetten, ungespritzt, geachtelt der Lange nach

Zubereitung

Zucker in den Mixtopf geben und 15 Sek./Stufe 10 pulverisieren (umfullen)
Limetten 15 Sek./ Stufe 4,5 Linkslauf

ausgepresste Limetten mit Saft in Glaser geben

gemahlenen Zucker, Cachaca und Eiswurfel zugeben und 5 Sek./Stufe 5 crashen
1 Tl ungemahlenen Zucker zusatzlich pro Glas damit man die Zuckerkristalle
spurt - mit Strohhalm servieren @

Prost!



