Hefezopf@Katja

Zutaten

220 g Milch

Y% Wiurfel Hefe

100 g Zucker

60 g Butter

500 g Zopfmehl oder glattes Mehl 700
1Ei

1 Prise Salz

Zubereitung:
Milch, Hefe, Zucker und Butter 4 Min. 37° auf

Stufe 3 ruhren. Mehl, Ei und Salz dazugeben und
5 Min./Knetstufe

1-2 Stunde zugedeckt gehen lassen

Zopfen und nochmals 30 min gehen lassen, dann mit Ei bestreichen, evt. Hagelzucker,
oder Mandel Blattchen drauf und ab ins vorgeheizte Rohr

Bei 175° 25-30 min backen, wenn er zu dunkel wird die letzten 10 min einfach mit
backfolie abdecken.



